
Abendfrieden Service GmbH
Dieckerstraße 65 · 46047 Oberhausen · Telefon 02 08 . 99 86 917
info@abendfrieden-service.de · www.abendfrieden-service.de

26,90 €/Person
ab 20 Personen 

(Bestellung auch in veränderter Form möglich)

„ Bunter Herbst“
Eine besondere Empfehlung unseres Partyservices

Catering  & Café
Abendfrieden

Feiern Sie Ihren Geburtstag, Ihr 
Jubiläum oder andere Familien- 
ereignisse in den seniorengerech-
ten und barrierefreien Räumlich-
keiten unseres Cafés, im kleinen 
Saal oder in der Bauernstube.
Für Firmenveranstaltungen können 
Sie unsere Räume (einschließlich 
Medientechnik) auch mieten!

Kalender
Kulinarischer

Dieckerstraße 65 · 46047 Oberhausen
Telefon (02 08) 9 98 69-17

www.cafe-abendfrieden.de

DAS KLEINE RESTAURANT AM PARK

täglich ab 8.00 Uhr geöffnet

Café
Abendfrieden

Vorspeise
Auswahl von geräuchertem und gebeiztem Fisch 

– Lachs, Forelle, Makrele – 
dazu Honigsenfsoße & Sahnemeerrettich

Gegartes Rindercarpaccio 
mit grüner Soße

„Vitamin-Bar“ mit frischen Salaten 
und verschiedenen Dressings

Rustikaler Brötchenkorb, Buttervariation

Hauptgerichte 
Schweinefilet am Stück gebraten, 

dazu Pommerysenfsoße
Rindergeschnetzelts
in Pfefferrahmsoße

Putenfilet im Speckmantel
in Pilzrahmsoße

Kartoffelgratin & Spätzle
Bunte Gemüseauswahl der Saison

mit Saue Hollandaise
Blumenkohl, Fingermöhren & Erbsen, Kohlrabi

Bohnenbündchen & Champignons

Dessert 
Mousse au chocolate

Tiramisucreme mit Zimtapfel                                                       

 Oktober bis Dezember 2017

 
 Herzliche Einladung zu 

den informativen Vorträgen 
im Café Abendfrieden:

Donnerstag, 12. Oktober, 16 Uhr

Das Pflegestärkungsgesetz 
und seine Auswirkungen
Ref.: Jan Katner, Pflegeberatungsstelle 
der Stadt Oberhausen

Donnerstag, 26. Oktober, 16 Uhr

Der Enkeltrick und das Verhalten 
an der Wohnungstür
Ref.: H. Schröder, Seniorensicher- 
heitsberater

Donnerstag, 30. November, 16 Uhr

Vorsorgevollmacht, Betreuungs- 
und Patientenverfügung
Ref.: Markus Hilpert, Deutsche Bank

Die Teilnahme ist kostenfrei. Eine Anmeldung
ist nicht erforderlich.



Dienstag, 5. Dezember
Gänsekeule

Der besondere Mittagstisch

jeden Mittwoch
Waffeln

frisch gebacken, mit Eis, 
Sahne & heißen Kirschen

ab 15.00 Uhr
Änderungen vorbehalten!

Unsere besonderen 
Mittagstisch-

und Kaffeetafel-
angebote

Täglich wechselnder Mittagstisch 
mit jeweils zwei Menü-Angeboten

NOVEMBER
Mi 1. Wildgulasch & Preiselbeerbirne

Do 2. „Schnitzeljagd“

Fr 3. Zander mit Rahmwirsing

Sa 4. Dampfnudeln mit Mohnbutter

So 5. Geschmorter Hirschrückenbraten

Mo 6. Wild & Gans

Di 7. Wild & Gans

Mi 8. Wild & Gans

Do 9. Wild & Gans

Fr 10. Wild & Gans

Sa 11. Wild & Gans

So 12. Wild & Gans

Mo 13. Pfannkuchentag

Di 14. Alles rund um den Kürbis

Mi 15. frisch gebackene Waffeln, ab 15.00 Uhr

Do 16. Toast Hawaii

Fr 17. Schollenfilet Finkenwerder Art

Sa 18. Wiener Apfelstrudel

So 19. Knuspriger Honig-Krustenbraten

Mo 20. Herbstliche Genüsse

Di 21. Herbstliche Genüsse

Mi 22. Herbstliche Genüsse

Do 23. Herbstliche Genüsse

Fr 24. Herbstliche Genüsse

Sa 25. Herbstliche Genüsse

So 26. Der Klassische Bratapfel

Mo 27. Alles dreht sich um Pilze

Di 28. Alles dreht sich um Pilze

Mi 29. Alles dreht sich um Pilze

Do 30. Alles dreht sich um Pilze

DEZEMBER
Fr 1. Alles dreht sich um Pilze

Sa 2. Alles dreht sich um Pilze

So 3. Alles dreht sich um Pilze

Mo 4. Crepes – von deftig bis süß

Di 5. Gänsekeule

Mi 6. frisch gebackene Waffeln, ab 15.00 Uhr

Do 7. „Currywurst satt“

Fr 8. Hamburger Fischpfanne

Sa 9. Kaiserschmarrn

So 10. Westfälischer Schinkenbraten

Mo 11. Klassiker aus der k.u.k.-Küche

Di 12. Klassiker aus der k.u.k.-Küche

Mi 13. Klassiker aus der k.u.k.-Küche

Do 14. Klassiker aus der k.u.k.-Küche

Fr 15. Klassiker aus der k.u.k.-Küche

Sa 16. Klassiker aus der k.u.k.-Küche

So 17. Klassiker aus der k.u.k.-Küche

Mo 18. „Reibekuchen satt“

Di 19. „Schnitzeljagd“

Mi 20. Gans – ganz lecker

Do 21. Pasta & Soße

Fr 22. Winter-Kabeljau

Sa 23. Eintöpfe mit Einlage

So 24. Festtagsfrühstück

Mo 25. Weihnachtsbrunch

Di 26. Weihnachtsbrunch

Mi 27. Erbsensuppe

Do 28. „Pizza Pronto“

Fr 29. HähnchenCurry

Sa 30. Rauchmatjes-Salat

So 31. Silvester, ab 14.00 Uhr geschlossen

8. Dezember
Hamburger 
Fischpfanne

Schmackhaftes aus Meer und 
Fluss auf Ihren Teller 

27. Nov. bis 3. Dez.
Pilze

aus Wald & Wiesen 
werden frisch zubereitet.

Der besondere Mittagstisch 

20. bis 25. November
„Herbstliche Genüsse“
Dicke Bohnen, Kohl & das Obst 

der Saison bei uns zu Gast

OKTOBER
So 1. Oktoberfest

Mo 2. Pfannkuchentag

Di 3. Omas Rinderrouladen

Mi 4. frisch gebackene Waffeln, ab 15.00 Uhr

Do 5. Hähnchen-Ananasspieß

Fr 6. Lachsfilet in Blätterteig

Sa 7. Badischer Zwiebelkuchen

So 8. Omas Sauerbraten

Mo 9. „Küche der Regionen“

Di 10. „Küche der Regionen“

Mi 11. „Küche der Regionen“

Do 12. „Küche der Regionen“

Fr 13. „Küche der Regionen“

Sa 14. „Küche der Regionen“

So 15. „Küche der Regionen“

Mo 16. Crepes – von deftig bis süß

Di 17. „Schnitzeljagd“

Mi 18. frisch gebackene Waffeln, ab 15.00 Uhr

Do 19. „Currywurst satt“

Fr 20. Forelle „Müllerin“

Sa 21. Speckkartoffelsalat mit Friko

So 22. Rinderrouladen klassisch

Mo 23. Ofengerichte mit Tradition

Di 24. Ofengerichte mit Tradition

Mi 25. Ofengerichte mit Tradition

Do 26. Ofengerichte mit Tradition

Fr 27. Ofengerichte mit Tradition

Sa 28. Ofengerichte mit Tradition

So 29. Ofengerichte mit Tradition

Mo 30. Deftige Kohlroulade

Di 31. Kürbis zu Halloween

Dienstag, 3. Oktober
„Omas Rinderrouladen“

Der besondere Mittagstisch 
nach altem Rezept

11. bis 17. Dezember
„Klassiker aus der 

k.u.k.-Küche“
Gerichte mit ungarisch-österrei-

chischer Geschichte

19. November
„Knusprig“

Ein leckerer 
Honig-Krustenbraten

immer ein Mal im Monat
„Schnitzeljagd“
Schnitzel nach Wahl, 

vor Ihren Augen gebraten,
mit verschiedenen Soßen

Heiligabend, 24.12.
„Festtagsfrühstück“

19. Oktober
7. Dezember

Currywurst – soviel 
Sie essen mögen

Weihnachten 
25./26. Dezember

Festlicher 
WeihnachtsBrunch

von 11 bis 14 Uhr

Wir bitten 
um Tischreservierung unter 

Telefon 99869-17.

6. bis 12. November
„Wild und Gans“

Eine Woche dreht sich alles um 
Wild und Wildgeflügel.


